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Instrukcja obstugi



Wedzarka-Aromatyzer Super-Aladin©

Wedzarka-Aromatyzer Super-Aladdin © umozliwia btyskawiczne spalanie trocin w
celu nadania aromatu niewielkim ilosciom zywnosci . Jego opatentowana konstruk-
cja pozwala na stosowanie produktéw aromatyzujacych w komorze bez potrzeby
ich palenia. Ponadto faczy w sobie czystos¢ i naturalnos$¢ aromatow poszerzajac
mozliwosci kreatywnych zastosowan technik aromatyzowania.

Pistolet do aromatyzowania posiada tradycyjne szybko-ztacze z kloszem Aladin
Cover © i pokrywka do wedzenia CD © Aladin, dzieki czemu uzyskujemy bardziej
stabilny i aromatyczny dym.

Aromatyzer Super-Aladin © pozwala na wedzenie na zimno bez spalania, dzieki
czemu moga Panstwo stosowac srodki aromatyzujace, takie jak olejki eteryczne, co
pozwala na nowe i kreatywne zastosowania dyméw aromatyzujacych w koktajlach.
Teraz mozesz sprobowac jak pachnie aromat w Twojej szklance!

01. Zanim rozpoczniesz prace z aromatyzerem.

1. 4 baterie 1,5V typu AA (nie dofaczone do zestawu).

2. Wiozy¢ baterie zwracajac uwage na prawidtowa polaryzacje. Zamkna¢ komore
baterii oraz zatozy¢ podstawe silnika Ustawi¢ przetacznik w pozycji ON i spraw-
dzi¢, czy wentylator dziata .

02. Aromatyzowanie zywnosci

Uzywac trocin z czystego drewna o matej zawartosci zywicy i bez lakieréw lub farby
(drzewa lisciaste, dab, buk, drzewo oliwne, dab, cedr, drzewo orzech, brzoza, jesion,
drzewa mangrowe, mahon, itp) Polecamy nasze wiérki Wood Aladin Chips ©
(dab, buk lub Jack Daniels).

Charakteryzuja sie pieknym aromatem, a ich dym ma dziatanie bakteriobojcze Ich
esencje sg wykorzystywane w przemysle perfumeryjnym. Podczas spalania esencje
zapachowe w nich zawarte zostaja uwolnione i nasycajg zywno$¢ zapewniajac jej
dobry smak i aromat, a takze konserwuja ja przed zepsuciem.

Dodatkowe aromaty mozna dodawac w trakcie spalania. W przypadku dodawania
zi6t aromatyzujacych, nalezy wybrac te, ktére sg lekko zielone poniewaz ziota su-
szone palg sie bardzo szybko i podnosza temperature spalania trocin. Odradzamy
uzywanie ziét i innych roslin w proszku poniewaz ze wzgledu na ich maty rozmiar
ulegaja szybkiemu spalaniu i nie wytwarzajg wystarczajacej ilosci aromatu.

Korzystajac z olejkow eterycznych lub esencji aromatyzujacych zalecamy dodawa-
nie ich kazdej z osobna w ostatniej minucie aromatyzowania.

Aromatyzowanie zalezy od produktu (rodzaj zywnosci, ilos¢ i stopnia aromatyzagji.
Ogdlnie rzecz biorac, aromatyzujac duzy produkt nalezy to robi¢ w pojemniku jak
najbardziej szczelnym. Podtaczy¢ waz i aromatyzowac do uzyskania zadanego efek-
tu zachowujac odstepy czasowe.



Mnigjsze ilosci zywnosci mozna aromatyzowaé w torebkach lub pojemnikach
uszczelnionych tasma. Czas aromatyzacji zalezy od zgdanego stopnia aromatyzacji
ale dwa wsady trocin powinny by¢ wystarczajace.

Po dtugim procesie aromatyzacji nalezy przewietrzyé zywnos$¢ w celu zmniejszenia
nasycenia zwigzkow powstatych w procesie aromatyzowania.

03 Napetnianie i podtaczanie

Napetni¢ komin wilgotnymi trocinami i lekko nacisnag¢. Zawsze nalezy pamietac o
zamontowaniu siateczki filtracyjnej na dole komina. Komin nalezy utrzymywac w
czystosci w dobrym stanie zapewniajac dobry przeptyw powietrza. Wigczy¢ aspira-
tor. Podpali¢ wierzchnig warstwe trocin zapalniczka. Kiedy juz trociny sie rozpa-
la, kontrolowac ilos¢ dymu przyciskiem ON /OFF, ktéry znajduje sie w podstawie
aromatyzatora . Pistolet do aromatyzowania posiada tradycyjne szybko-ztgcze z
kloszem Aladin Cover © i z pokrywa do wedzenia CD © Aladin, dzieki czemu
uzyskujemy bardziej stabilny i aromatyczny dym.

Skierowac koncowke weza na zywnosé, pojemnik, lub klosz. Do aromatyzowania na
zimno w pojemnikach gastronomicznych nalezy skorzystac z przewodu (C1-1011).

04 Komora aromatyzujaca Super-Aladin©

W konwencjonalnych aromatyzatorach aromatyzowanie trocinami odbywa sie
w jednej komorze. Wysoka temperatura , ktéra powstaje podczas spalania zmienia
lub niszczy wtasciwosci aromatyzujace niektérych produktéw . W rezultacie moze-
my nie osiggna¢ zadanego efektu.

W aromatyzatorze Super-Aladin© zastosowano dodatkowa komore, ktéra po-
zwala na oddzielenie trocin od dymu aromatyzujacego. Dzieki dodatkowej komorze
ciepto wytwarzane w procesie spalania w sposéb kontrolowany nagrzewa komore
znajdujaca sie ponizej i pomaga w uwalnianiu sie substancji aromatyzujacych ktére
sg zasysane przez aspirator. Wszystkie aromaty ulegajg wymieszaniu ale zacho-
WUjg swojg czystosé co sprawia, ze subtelnos¢ aromatu zaimpregnowanej zyw-
nosci lub aromatyzowanych zamknietych pojemnikéw jest wyczuwalna z jeszcze
wiekszg intensywnoscia.

Delikatne aromaty znajdujace sie w naturalnych olejkach eterycznych niektorych
ziot, owocdw, kwiatdw, itp. moga byé pozyskane bezposrednio z produktéw po-
przez starcie skérki, rozgniecenie lisci lub wykorzystanie gotowych olejkdw eterycz-
nych. Ciektymi olejkami eterycznymi mozna nasaczy¢ takie produkty jak bibuta lub
kamyczki wulkaniczne z ktérych, pod wptywem temperatury, beda uwalniane sub-
stancje zapachowe.

05 Czyszczenie i konserwacja
Czyszczenie tego matego urzadzenia wymaga uwagi i precyzji. Usuna¢ pozostato-



Sci trocin i oczysci¢ wszystkie elementy z ttuszczu i zywicy. Wyczysci¢ komin i filtr.

Oddzieli¢ silnik od metalowej gtowicy.

Wyjac¢ palcami wentylator wiatrakowy i umy¢ go

Silnik potozy¢ do géry nogami tak, aby nie zamoczy¢ przetacznikow.

Brudne miejsca lekko spryska¢ ciepta woda z mydtem neutralnym.

Wyczysci¢ wilgotna Sciereczka starajac sie nie zamoczy¢ innych czesci. Wytrzec

papierowym recznikiem.

Uruchomi¢ silnik po doktadnym wytarciu wszystkich czesci

7. Wszystkie elementy, komin, siateczke filtracyjng ,waz i akcesoria umy¢ woda
z mydtem.

8. Wyczyscic i wysuszyc.
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06 Dodatkowe akcesoria

C1-1006 Aladin Screens XL — Zapasowe siateczki filtrujace (duzy rozmiar) 5 sztuk.
C1-1004 Aladin Chips —Czysta bukowina trociny 80 g.

C1-1027 Aladin Chips — Czysty dab trociny 80 g.

C1-1042 Aladin Chips: Jack Daniels trociny 80 grs.

C1-1031 Aladin przystawka

C1-1029 Aladin CD pokrywka

C1-1033 klosz gastronomiczny 1/1 z zaworem

Wiecej informagji:

Dowiedz sie znacznie wiecej na temat technik aromatyzowania. Pobierz z naszej
strony katalog Aladin.

www.100x100chef.com

GWARANCJA

Producent jest odpowiedzialny za naprawe lub wymiane aromatyzera na nowy
z powodu wady lub uszkodzenia mechanizmu, ktére to wystapity pomimo po-
prawnego, zgodnego z niniejsza instrukcja, uzytkowania. Gwarancja ta obowiazu-
je przez okres 30 dni. Aby skorzystac z gwarancji nalezy przedstawic kopie faktury
potwierdzajacej zakup. Zwroty nie zostana przyjete bez zgody firmy 100% chef.
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