KASUMI®

Noze KASUMI sg produkowane w miescie SEKI potozonym w srodkowej
Japonii styngcym z wytwarzania najwyzszej jakosci nozy. Tradycja
produkcji nozy, a wczesniej mieczy siega Xl wieku. Unikalna metoda
hartowania ostrza gwarantujaca niezwykta jakosc¢ i wysokie walory
estetyczne sprawiaty, ze miecze z Seki byty ulubionymi mieczami
samurajskimi. Przekazywany z pokolenia na pokolenie mistrzowski
kunszt jest nadal kultywowany, a noze KASUMI bez watpienia moga byc
nazywane specjalnoscia SEKI.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA NOZY

1. Przed pierwszym uzyciem noz nalezy delikatnie umyc¢ gabka
z ptynem do naczyn i wytrze¢ miekka sciereczka.

2. Do krojenia uzywaj drewnianej deski (szkto lub kamien szybko tepia
noz, moga go wyszczerbic).

3. Nie uzywaj nozy do ciecia kosci lub mrozonek, poniewaz moze to
uszkodzic¢ noz.

4. N6z nie jest odpowiednim narzedziem do otwierania puszek, stoikow
i butelek.

PIELEGNACJA

1. Noze Kasumi zalecamy myc¢ recznie wydtuzy to czas ich zywotnosci
oraz czas miedzy ostrzeniami.

2. Nie myj nozy w zmywarkach, i nie namaczaj ich, aby zapobiec
powstawaniu korozji.

3. Nie dopuszczaj do catkowitego stepienia noza, ostrzenie bedzie
wtedy trudniejsze i moze by¢ mniej skuteczne.

4. Przechowuj noz czysty i suchy.

UWAGA:
Noze Kasumi sg bardzo ostre.
Zawsze trzymaj je poza zasiegiem dzieci.




